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Anvand fettavskiljare

Hall frityrolja och matfett borta fran avlioppet.
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www.sevab.com



Fett som halls ut i avloppet skapar stora problem i avlopps-
systemet. Darfor ar det viktigt att restauranger, storkok,
gatukok och dvriga verksamheter som hanterar eller tillverkar
livsmedel installerar fettavskiljare.

Enligt ABVA (Bestdammelser fér brukande av allmann
vatten- och avloppsanléggning) far fastighetsédgaren inte
tillféra avloppssystemet fett i storre mangd. | praktiken

innebdr detta att all verksamhet som hanterar oférpacka-

de livsmedel maste ha fettavskiljare.

Orsakar kostsamma stopp

Fett som nar ut i det allmé&nna avloppet kyls ned, stelnar
och fastnar pa avloppsledningarnas védggar. Det leder till
stopp, dversvamning och att orenat avloppsvatten kan
rinna ut och férorena vara sjéar och vattendrag. Fettet
kan ocksa orsaka stérningar vid reningsverk och pump-
stationer.

Alla vi som bor och verkar i Strdngnds kommun dger
VA-natet tillsammans genom det sk VA-kollektivet och
delar darfor pa alla kostnader. N&r nagon slapper ut fett
i stora mangder drabbar det oss alla.

Problemet kan dock latt undvikas om alla som bedriver
livsmedelsverksamhet installerar fettavskiljare. Det ar
en anordning som fangar upp de flesta sorters fetter
innan de nar det allménna avloppet.

Galler all livsmedelsverksamhet

Alla som bedriver livsmedelsverksamhet maste installera
fettavskiljare. Det géller bade befintlig verksamhet, ny
verksamhet eller verksamhet som &ndrar inriktning. Sa
fort behov av fettavskiljning uppstar sa kravs omedelbar
installation av fettavskiljare. Kravet galler bland annat for:

- K6k fér servering av maltider t ex restauranger,
gatukok, hotell och vdgkrogar

- Anldggningar for grillning, ugnsstekning och stekning,
t ex livsmedelsafférer

- Storkok

- Slakterier

- Bagerier

- Konditorier

- Pizzerior

- Lokaler fér hantering av livsmedel

Den hér typen av verksamheter maste ansluta vasker,
diskmaskiner samt golvbrunnar (i storkdk) till en fettav-
skiljare. Om verksamheten har en industriell diskmaskin
(av typ WD4) sa &r den sannolikt av sddan karaktar att
en fettavskiljare behdver installeras, oavsett vilken typ
av verksamhet som bedrivs.



Storlek och utformning

F6r att hindra stérre utsldpp av
fett ska fettavskiljare installeras i
livsmedelslokaler. Fettavskiljaren
ska vara typgodkand, utformad
och dimensionerad enligt

svensk standard

SS-EN-1825-2.

Inspektions- och
témningslock

Inlopp

Anmalan till SEVAB 0

Alla fettavskiljare ska anmalas

till SEVAB Stréangnas Energi

AB, bade befintliga och nya. G
Blankett for anmalan finns for

utskrift p& sevab.com/foretag/
vatten/fettavskiljare/

Ett fatal undantag
Ha&r &r nagra verksamheter som eventuellt kan undantas

fran kravet pa fettavskiljare. Radgor alltid med SEVAB forst.

- Livsmedelsaffdrer utan bakugn, grill eller liknande

- Forskolor/fritidshem med mottagningskék for
hégst tva avdelningar (férutsatt att endast barn
och personal dter déar)

- Skolor dér ingen tillagning férekommer
(enbart mottagningsk6k fér max 50 portioner/dag)

- Korvkiosker utan stekbord och frités

- Caféer utan egen tillverkning av bakverk

- Sushibar med enbart beredning av sushi

Funktion och dimensionering
Vid installation av fettavskiljare galler féljande:

- Fettavskiljaren ska vara funktionstestad
enligt géllande normer

- Dimensionering ska ske enligt SS-EN-1825-2

- Fettavskiljaren ska vara utrustad med
mdjlighet fér provtagning

For bade befintliga och nya fettavskiljare galler féljande:

- Halten av fett efter avskiljare enligt gdllande ABVA
- Fettavskiljaren ska vara utrustad med larm

, Ténk pa att frityroljor skall dtervinnas och
inte héllas i avlioppet, dven om det ar forsett
@® med fettavskiljare.

|—| Témningsrér

Fett

Utlopp

Placering av fettavskiljare ur livsmedels-
hygienisk synpunkt

Enligt livsmedelslagen far en fettavskiljare inte utgéra
en hygienisk risk for livsmedelshanteringen. Det inne-
bar att fettavskiljaren behdver placeras val avskiljd
fran férvaring och hantering av livsmedel. Den ska vara
lattatkomlig fér tdmning sa att sugslangar och annan
utrustning som anvands vid toémning inte riskerar att
smutsa ner utrymmen dar livsmedel hanteras. Fettav-
skiljaren bor vara placerad i ett utrymme som ar val
ventilerat och forsett med vatten och golvbrunn for

att underlatta rengéringen. Kontakta oss pa SEVAB

vid fragor om fettavskiljarens placering ur livsmedels-
hygienisk synpunkt.

Tillsyn och témning

Fettavskiljaren ska kontrolleras regelbundet och témmas
sa ofta att den alltid fyller avsedd funktion, dock minst

en gang per ar. Abonnemang for tdmning av tank ska
tecknas med SEVAB for alla tankar som rymmer 100 liter
eller mer. Den verksamhetsansvarige ska se till att ett
témningsprotokoll, med uppgifter om nar och av vem
fettavskiljaren tomts, finns tillgangligt i anslutning till
fettavskiljaren. Dar ska dven en journal 6ver genomférd
tillsyn finnas.

Vid bristande skotsel av fettavskiljare har SEVAB
Strangnds Energi AB ratt att bestalla tomning for
abonnentens rakning. Fastighetsdgaren/verksamhets-
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SEVAB Stréngnés Energi AB

Dammvagen 12A, Box 32, 645 21 Strangnas
Tel. 0152-460 50 Fax. 0152-188 88
kundservice@sevab.com www.sevab.com
Vi finns &ven pa Facebook




